
2022 

Hamburger Abendblatt- 
Lieblingsmenü

Menü

Guten Appetit!

Es gibt nichts Vergleichbares auf diesem kulinarisch  
hohen Niveau in Hamburg:  

Das  Hamburger  Abendblatt-Lieblingsmenü  
ist schon seit Jahren der Renner bei allen Feinschmeckern im Norden  

und ist natürlich auch in fast allen Stadtteilen zu finden! 

Exklusiv zusammengestellte 5-Gänge-Menüs mit  
dazu passenden Weinen,  

ausgesucht von Rindchen’s Weinkontor,  
lassen einem das Wasser schon beim Lesen  

im Mund zusammenlaufen.  
Die Spitzenköche der Hamburger Restaurants  

kreieren feinste Kompositionen, sorgfältig ausgewählt.  
Gehen Sie auf Entdeckertour durch diese feine Spitzenküche  

und lassen Sie sich von hinreißenden Aromen  
und perfekten Kreationen überraschen!

Alle Informationen und Menüs der aktuellen Staffel unter:  
abendblatt.de/lm

Karten € 69,– zzgl. Gebühren
Buchung und Bezahlung erfolgen über einen Gutschein.  

Diesen können Sie entweder vor Ort in der  
Hamburger Abendblatt- Geschäftsstelle,  

online unter abendblatt.de/lm oder über die   
Hamburger Abendblatt- Ticket-Hotline  

040/30 30 98 98 kaufen.

Terminauswahl
1. Gutschein beim Hamburger Abendblatt kaufen 

2. Mit der Gutscheinnummer einen Tisch im 
Restaurant reservieren

3. Gutschein im Restaurant einlösen

Lachsfilet in Cranberry gebeizt 
Zucchiniröllchen | Honig-Senfsauce

2020 Monterrei DO Treixadura „Quinta das Tapias“,  
Bodega Tapias Mariñán, Galicien

 

Kohlrabischaumsuppe 
Geflämmter Kohlrabi | Kräuteröl 

2020 Riesling, Hungerbiene, Peth-Wetz,  
Rheinhessen, Deutschland

 

Campari-Orange-Sorbet
Schloss Wachenheim Sekt,  

Trier, Deutschland

 

Hirschkrone und Blaubeere  
Hirschkarree | Blaubeersauce | Schupfnudeln |  

Püree von der Vierländer Urkarotte  
2020 Malbec „Saurus“, Familia Schroeder,  

Patagonien, Argentinien

 

Meuterei auf der Bounty 
Piña-colada-Creme | Ananascarpaccio  

2020 Moscato d’Asti, „Bel Piano“, Cascina Fonda,  
Piemont, Italien

Fürst Bismarck Mühle 
Mühlenweg 3 | 21521 Aumühle

Reservierung unter:  
0 41 04/20 28 oder info@bismarck-muehle.com

Aktionszeitraum*: 20.6.–30.9.2022  
Mo.-Mi. ab 15 Uhr und Fr.-So. ab 12 Uhr

Küchenchef Stefan Schulz


